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Abbildung 1: Typ 7182/10 Abbildung 2: Typ 7183/10

Elektro-Dampfautomaten NEFF Typ 7182/10
fiir 1601 und Typ 7183/10 fiir 2001

mit Trockengehschutz und regulierbarem Thermostat

Hersteller und Anmelder:
NEFF-Werke Vertriebs-KG, Dr. A. Neff, 7518 Bretten

Technische Untersuchungen:
Bayerische Landesanstalt fiir Landtechnik, Weihenstephan

Praktischer Einsatz:
Landwirt Josef Ostermeier, Kirchdorf a. d. Amper

Priifungsbeginn: Priifungsabschlufi: Druck:
April 1964 September 1965 September 1965
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Beschreibung

Die Elektro-Dimpfautomaten NEFF Typ 7182/10 fiir 1601 und Typ
7183/10 fiir 2001 mit Trockengehschutz und regulierbarem Thermostat
sind vorgeschen zum Dimpfen von Kartoffeln und Riiben, zum Anwiir-
men oder Erhitzen von Milch und Wasser sowie zum Sterilisicren von Obst.

Die Dimpfautomaten bestehen aus dem Dimpffall mit Innenkessel, dem
Heizaggregat mit Thermostatschaltung und dem Traggestell. Das Diampf-
fafl ist aus verzinktem Stahlblech, der Innenkessel aus Reinaluminium
hergestellt, Zur Isolierung ist der Raum zwischen Ddmpffafl und Innen-
kessel mit einer Glaswollmatte ausgefiillt. Der herausnehmbare Dimpf-
einsatz mit Dampfverteilrohr ist aus Reinaluminium, Der Deckel des
Diampfers ist doppelwandig aus verzinktem Stahlblech und die dem Tnnen-
kessel zugekehrte Seite aus Reinaluminium gefertigt und zur Isolierung
mit Glaswolle gefiillt. Im Deckel ist eine Offnung, die mit einer beweg-
lichen Klappe verschlossen ist. Sie dient zum Ablassen des Dimpfwassers,
zum Einfithren von Thermometern beim Sterilisieren von Gemiise und zur
Verhinderung von Uberdriicken. Zur Abdichtung ist der Deckel mit einem
auswechselbaren Gummiring versehen und wird mit drei nachstellbaren
Klappverschliissen gegen das Dimpffafl geprefit.

Die drei Rohrheizkorper mit einer Einzelheizleistung von 1,1 kW sind auf
cinem Abschirmblech befestigt, das zwischen dem Boden des Dimpffasses
und dem Boden des Innenkessels eingebaut ist. Der Schaltkasten ist seitlich
an dem fiir die bewegliche Aufhingung des Dimpffasses angebrachten
Wellenstummel befestigt. Er ist mit zwei Wahlschaltern ausgeriistet. Mit
einem Schalter kann das Gerdt auf ,Aus®, ,Dimpfen“ oder ,Kochen®,
mit dem anderen die Abschalttemperatur von 40—100° C stufenlos ein-
gestellt werden. Ein Thermostat als Temperaturwichter soll den Dimpfer
bei Erreichen der gewihlten Temperatur abschalten. Er dient zugleich als
Trockengehschutz.

Das Traggestell ist aus Graugufl im Winkelprofil gefertigt. Das eine Lager
ist mit fiinf Bohrungen zum Einrasten des Kipphebels versehen. Dieser soll
das Dimpffafl aufler in Senkrechtstellung auch in zwei verschiedenen Stel-
lungen in beiden Kipprichtungen festhalten. Die Befestigung des Kipp-
hebels am Dampffall wurde wihrend der Priifung etwas verstirkt und
der Rasterbolzen des Hebels nicht mehr konisch, sondern zylindrisch aus-
gefiihrt.

Technische Daten:

Typ 7182/10 7183/10
Grifle des Dimpfraumes (Firmenangabe) 160 200 1
Durchmesser des Innenkessels 580 580 mm
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Abbildung 3: Typ 7182/10
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Tiefe des Innenkessels 610 750 mm

Fassungsvermogen fiir Kartoffeln (Firmenangabe) 100 120 kg
Dimpfwassermenge (Firmenangabe) 6 61
Gewicht des Dimpfers mit Dampfeinsatz 89 93 kg
Anschlufiwert des Dimpfers 383 3,3 kW
Thermostatschalter

(Fabrikat: Elektro-Geriitebau Oberderdingen) EGO EGO

Weitere Angaben s. Abb. 3 und 4.

Priifung

Zur Ermittlung des Wirkungsgrades wurden die beiden Dimpfer mit
Wasser gefiillt und aufgeheizt. Die Leistungsaufnahme, die Wasser- und
die Umgebungstemperatur wurden wihrend der Aufheizzeit gemessen.
Zur Beurteilung der Wirme-Isolierung sind die Temperaturmessungen
nach Abschalten der Dimpfer noch 48 Stunden fortgesetzt worden.

Der praktische Einsatz des 200-1-Dimpfers erfolgte iiber einen Zeitraum
von 15 Monaten. Wihrend dieser Zeit wurde das Gerit nur zum Dimpfen
von Kartoffeln eingesetzt, Sorte und Knollengréfle waren unterschiedlich.
Bei sehr sauberem Dimpfgut wurde ein Waschen der Kartoffeln unter-
lassen. Der Dampfer war in einem eigenen Dimpfraum untergebracht. Im
Durchschnitt wurde tiglich cinmal gedimpft. Die praktische Erprobung
sollte Aufschluf geben iiber Haltbarkeit, Betriebssicherheit und Handlich-
keit.

Beim 160-1-Diampfer wurde, da er sich vom 200-1-Gerit nur in der Hohe
des Dampffasses unterscheidet, der praktische Einsatz auf die Feststellung
des Fassungsvermogens und eine kurzzeitige Erprobung beim Dimpfen
von Kartoffeln beschrinkt.

Zur Erginzung der technischen Messungen wurden beim 200-1-Geridt im
praktischen Einsatz aufler dem Fassungsyermdgen von Kartoffeln die Lei-
stungsaufnahme, der Stromverbrauch und die Dimpfzeit je Dimpfer-
fiillung ermittelt.

Die unfallschutztechnische Untersuchung fiihrte der Bundesverband der
landwirtschaftlichen Berufsgenossenschaften durch.
Priifungsergebnisse

Die Mefergebnisse der Priifstandsuntersuchungen vor bzw. nach dem
praktischen Einsatz sind in den Tabellen 1 und 2 zusammengestellt.



Tabelle 1: Meflergebnisse der Priifstandsuntersuchungen

Wasser- | Temperatur- | Leistungs- | Aufheiz-|  Strom-  |Wirkungs-|Umgeb.-Tem-
Dimpfer menge | erhhung |aufnahme| zeit verbrauch grad iP ?m?:;l
I °C kW h KWh % e
Typ 7182/10 neu 150 79 3,40 4,65 15,8 87 16
Typ 7183/10 neu 193 77 3,20 6,0 19;5 88 18
Typ 7183/10 nach
prakt. Einsatz 192 81 3,20 6,45 21,8 83 16

Tabelle 2: Verlauf der Wassertemperatur nach Abschalten der Dimpfer

Diampfer Umgebungs- Wasser- Wassertemperatur nach
temperatur temperatur
im Mitrel beim Abschalten 12h 24h 36h 48h
e s LELRLERNE N E
Typ 7182/10 neu 16 90 70 56 46 38
Typ 7183/10 neu 17:3 90 73N 1E S 5 TE 4.3
Typ 7183/10
nach prakt. Einsatz 13,6 90 7l <570 A7 40

Die mittlere Raumtemperatur lag bei den Messungen zur Wirkungsgrad-
Bestimmung bei 16—18 ¢ C. Die Temperaturerhdhung von 1501 Wasser
beim Typ 7182/10 betrug 79°C (von 11 auf 90°C) und die von 193
bzw. 1921 beim Typ 7183/10 war 77 (von 13 auf 90°C) bzw. 81°C
(von 9 auf 900 C).

Die Aufheizzeit fiir dic verwendeten Wassermengen und die angegebenen
Temperaturerhdhungen wurde beim Typ 7182/10 zu 4,65 h und beim
Typ 7183/10 im neuen Zustand zu 6,0 h und nach dem praktischen Einsatz
zu 6,45 h ermittelt.

Die elektrische Leistungsaufnahme betrug bei den Priifstandsuntersuchun-
gen 3,2—3,4 kW,

Der Wirkungsgrad der beiden Dimpfer liegt im Bereich von 83—88%/;
er ist als normal zu bezeichnen. Er erreichte seinen Hochstwert beim Typ
7182/10 mit 89%0 nach etwa 45 min Aufheizzeit und beim Typ 7183/10
mit 919 nach etwa 60 min.

Die Wirme-Isolierung der Dimpfer ist gut. Die Wassertemperatur (Ta-
belle 2) betrug 48 h nach Abstellen des Heizstromes 38 C beim Typ
7182/10 (bei 16°C Raumtemperatur) und 43 bzw. 40°C beim Typ
7183/10 (bei 17 bzw. 14 ® C Raumtemperatur). Die Dimpfer wurden beim
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Aufheizen des Wassers auf 90°C an den Auflenflichen des Dimpffasses
nur handwarm; lediglich an Stellen mit direkter Verbindung zum Innen-
kessel oder Abschirmblech mit dem Heizaggregat traten hohere Tempe-
raturen auf.

Die Meflergebnisse, die mit dem Dimpfer Typ 7183/10 im praktischen
Einsatz erzielt wurden, sind in Tabelle 3 wiedergegeben.

Tabelle 3: Mefergebnisse mit Typ 7183/10 im praktischen Einsatz

Hill- Dimpf- | Leistungs- | Dimpf- Strom- Dimpf- Nach-
menge Wasser aufnahme zeit verbrauch temperatur dimpf- o
zugabe zeit SHEELIE
kg I kW h kWh ~ 0C h
120,0 6 3,38 3,34 11,30 21 8 a)
120,2 6 3,26 3,60 11,74 88 8 b)
Bemerkungen:

a) Die Messungen wurden im Juni und Juli 1964 mit Kartoffeln aus der Ernte 1963
vorgenommen.

b) Die Messungen erfolgten im Januar 1965 mit Kartoffeln aus der Ernte 1964.
Dic Temperatur im Dimpfraum lag bei allen Messungen iiber dem Nullpunkt.

Eine Dimpferfiillung fafite im Mittel 120 kg Kartoffeln. Es handelte sich
dabei um unsortierte Kartoffeln mit einem Anteil von 75%0 Knollen iiber
50 mm . Die grofite Fiilllmenge betrug 126 kg und die niedrigste 115 kg.
Extrem kleine oder grofle Knollen sind nicht gedimpft worden. Der Inhalt
des Innenkessels wurde zu 195 | ermittele.

Beim Typ 7182/10 fafite eine Dimpferfiillung durchschnictlich 104 kg
Kartoffeln, wobei der Anteil der Knollen iiber 60 mm ¢ 30—409/0 betrug.
Der Inhalt des Innenkessels ergab sich zu 169 L.

Die Dimpftemperatur schwankte etwas (Tabelle 3), im Mittel lag sie bei
91:0.C,

Die Regelbarkeit der Abschalttemperatur des Thermostats, die durch einen
Wahlschalter im Bereich von 40—100°C stufenlos moglich ist, hat sich
beim Anwirmen von Wasser als zweckmiflig erwiesen. Die Erprobung des
Thermostatschalters als Temperaturbegrenzer “ergab beim Abschalten
nur geringe Abweichungen der erzielten Wassertemperatur von der auf
der Schalterskala gewihlten Temperatureinstellung.

Als Dimpfzeit fiir eine Fiillung Kartoffeln wurden beim Typ 7183/10
(Tabelle 3) bis zur selbstindigen Stromabschaltung durch den Thermostat
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im Mittel 3,47 h gemessen. Dabei wurde mit einer Dimpfwasserzugabe
von 6 | gearbeitet. Die Nachdimpfzeit, die vier Stunden nicht unterschrei-
ten soll, wenn man niedrigen Stromverbrauch anstrebt, betrug bei den
Messungen 8 h. Die Kartoffeln waren bei den gemessenen Dimpfzeiten und
Dimpftemperaturen gut gar gedimpft.

Fiir den Typ 7182/10 verringert. sich die Dimpfzeit fiir eine Fiillung
Kartoffeln unter der Voraussetzung gleicher Verhiltnisse auf 3,05 h.

Die elektrische Leistungsaufnahme betrug im praktischen Einsatz im Mittel
3,32 kW. Es ergab sich somit fiir den Typ 7183/10 bei einer Dimpfzeit
von 3,47 h ein Stromverbrauch von 11,5 kWh je Dimpferfiillung und fiir
den Typ 7182/10 bei 3,05 h Dimpfzeit cin Stromverbrauch von 10,1 kWh.

Der Stromverbrauch je dz Kartoffeln errechnet sich demzufolge beim Typ
7183/10 zu 9,6 kWh und beim Typ 7182/10 zu 9,7 kWh.

Die Handhabung der Dimpfer ist einfach. Die Temperatur liflt sich am
Thermostatschalter von 40—100°%C bequem einstellen. Die K[appvcr—
schliisse zum Befestigen des Deckels haben sich als praktisch erwiesen; sie
[assent sith leicHit  nachitellens Tl der unterster Kippstellung liflt sich ein
Eimer zum Ablassen des Dimpfwassers gut unterstellen. Das Dimpfwasser
lduft iiber das Klappventil im Deckel einwandfrei ab. Das Ventil hat sich
ferner zur Vermeidung von Uberdriicken im Dimpffaff und zum Einfiih-
ren eines Thermometers als zweckmifig erwiesen. Die Reinigung des
Innenkessels ist in der zweiten Kippstellung, in der sich die Dimpffafl-
offnung beim Typ 7183/10 etwa 800 mm und beim Typ 7182/10 etwa
700 mm iiber dem Boden befindet, bequem méglich. Da die Einfiillhghe
der Dimpfer in Senkrechtstellung mit 1150 mm beim Typ 7183/10 und
mit 1090 mm beim Typ 7182/10 etwas hoch ist, empfichlt es sich, mit dem
Fiillen der Dimpfer bereits in der zweiten Kippstellung zu beginnen. In
dieser Stellung kann der Typ 7183/10 bis zu 70% und der Typ 7182/10
bis zu 6090 gefiillt werden. Beim Beschicken mit Korb sollte der letzte
Korb mit Kartoffeln auf den Dimpfer gehoben, umgekippt und dann' der
Dimpfer erst in die senkrechte Stellung geschwenkt werden.

Der zylindrisch ausgefiihrte Rasterbolzen des Kipphebels hat sich bewihrt;
er hilt den Dimpfer auch bei gefiilltem Dimpffafl in Schriglage gut fest.

Bei der Beschickung der Dimpfer mit Kartoffeln ist etwas Sorgfalt erfor-
derlich, da sich der aus Reinaluminium hergestellte Dimpfeinsatz leicht
verbiegt.

Stérungen an den Dampfern und an der Thermostatschaltung, nachdem
sie von der Firma nochmals iiberpriift worden war, sind nicht aufgetreten.
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Eine Erprobung des Trockengehschutzes ist erfolgt; der Trockengehschutz
hat angesprochen und die Stromzufuhr bei Inbetriebnahme der Dimpfer
ohne Wasser unterbrochen.

Der Farbanstrich der Dampfer hat sich als haltbar erwiesen.

Die Betriebsanleitung, die auf der Innenseite des Thermostatschalter-
Deckels aufgenietet ist, ist gut. Die mitgelieferte Anleitung zur Inbetrieb-
nahme der Dimpfer und zur Beseitigung von Storungen sowie die Ersatz-
teilliste sind iibersichtlich und ausfiihrlich.

Eine Umfrage bei Besitzern typengleicher Gerdte bestitigte im wesent-
lichen die Ergebnisse der Priifung.

Bei der unfallschutztechnischen Untersuchung der zur Priifung angeliefer-
ten Dimpfer konnten nach dem derzeitigen Erfahrungsstand der Unfall-
verhiitung keine Mingel festgestellt werden. Nach den Unfallverhiitungs-
vorschriften der landwirtschaftlichen Berufsgenossenschaften (Abschnitt 1
§ 9) ist beim Kauf auf die Mitlieferung und richtige Montage der Unfall-
schutzvorrichtungen zu achten.

Beide Dimpfertypen sind VDE-gepriift.
Der Preis der Dimpfer erscheint angemessen (Preisstand September 1965).

Der Priifungsausschuff, bestehend aus den Herren

Prof. Dr.-Ing. Dr. agr. M. Hupfauer, Weihenstephan,
Landwirt Jakob Kreitl, Hérenzhausen,
Landwirt Josef Ostermeier, Kirchdorf a. d. Amper,

lkam nach Berichterstattung durch Ing. agr. J. Kreitmeier zu folgender

Beurteilung

Die Elektro-Dimpfautomaten NEFEF Typ 7182/10 fiir 1601 und Typ
7183/10 fir 2001 mit Trockengehschutz und regulierbarem Thermostat
der NEFF-Werke Vertriebs-KG, Dr. A. Neff, Bretten, haben sich bei den
mefitechnischen Untersuchungen und im praktischen Einsatz beim Dimp-
fen von Kartoffeln bewihrt.

Der Dimpfautomat Typ 7182/10 bzw. Typ 7183/10 hat einen Inhalt von
169 bzw. 1951 und faflt im Mictel 104 bzw. 120 kg unsortierte, zum Teil
grofiknollige Kartoffeln. Bei 3,3 kW Leistungsaufnahme bendtigt der Typ
7182/10 zum Dimpfen einer Fiillung (104 kg) eine Heizzeit von 3,05 Stun-
den, wihrend der Typ 7183/10 fiir eine Fiillung (120 kg) etwa 3,5 Stun-
den braucht. Der sich daraus fiir gedimpfte Kartoffeln ergebende durch-
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schnittliche Stromverbrauch von 9,7 kWh/dz beim Typ 7182/10 bzw. von
9,6 kWh/dz beim Typ 7183/10 ist als giinstig zu bezeichnen.

Beim Anwirmen von Wasser oder Milch wird die an der Schalterskala
eingestellte Abschalttemperatur im Bereich von 40—100¢ C vom Thermo-
stat gut eingehalten.

Die Handhabung der Dimpfautomaten ist einfach.
Beide Typen sind VDE-gepriift.

Die Elektro-Dimpfautomaten NEFE Typ 7182/10 fiir 1601 und Typ
7183/10 fiir 2001 mit Trockengehschutz und regulierbarem Thermostat
werden ,,DLG-anerkannt®.
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